Carta

Entradas Frias:

Cocktail de Marisco - 2.50€
Espetadas de Polvo — 3.00€

Carpaccio de Salmdo c¢/ salada tricolor - 3.00€
Salada de gqueijo Mozzarella c/ morangos - 2.50€
Entradas Quentes:

Tomatada de polvo — 3.50€

Alheira de caca c/ grelos - 3.50€
Salada de Quiche lorraine - 2.00€
Camardes salteados ao alhinho - 3.00€

Salada de Magret Pato ¢/ caju e toranja — 4.50€

Ps



Peixe:

Robalo grelhado - 10.00€

Polvo assado no forno ¢/ batatinha a murro em
legumes verdes - 12.50€

Bacalhau ¢/ broa - 9.50€

Tamboril panado em crosta de ervas finas - 10.00€
Rolinhos de linguado recheados ¢/ presunto - 9.50€
Camardo tigre grelhado c/ salada de citrinos e
Batata rooster - 14.50€

Espetada mista de tamboril e camardo c/ batatinha

a murro e legumes salteados - 9.50€

Carne:

Bife do lombo grelhado em telha de
Cogumelos - 12.00€

Lombinhos de porco ibérico c/ cogumelos
Frescos - 11.00€

Peito de frango ¢/ pimenta rosa - 7.50€
Bife do lombo ¢/ molho de natas e Queijo
Roquefort - 11.00€

Bife 3 pimentas - 8.50€

Bife a Portuguesa - 7.50€

Espetada de Cachaco gratinada c/ abacaxi

caramelizado - 7.50€

Ps



File mignon c¢/ molho café e batata

Salteada - 12.00€

Massas:

Esparguette a Bolonhesa - 7.00€
Esparguette alla Carbonara - 7.00€
Rigatoni a Bolonhesa - 7.00€

Risottos:

Risotto 4 queijos - 5.50€
Risotto de Cogumelos — 5.50€

Risotto Vegetariano — 5.50€

Vegetariano:

Caril de legumes c/ arroz - 6.00€
Tofu salteado ¢/ legumes orientais na wok c/

spaguet — 6.50€

Iniantil:

Prego em prato - 4.50€
HambUrguer em prato — 4.00€

Douradinhos — 4.00€

Ps



Sobremesas:

Cupcakes “Paleta de Sabores” - 2.50€

Tiramisa - 3.00€

Demi-cuit ¢/ gelado de baunilha - 3.50€

Mousse de laranja — 2.00€

Semi-frio de pepitas ¢/ fruta da época - 2.50€
Tulipa de chocolate ¢/ gelado 3 sabores - 2.50€

Por encomenda:

Almoco ou Jantar
Degustativo
6 Pratos

- Entrada fria

- Entrada Quente
- Prato peixe

- Desenjoativo

- Prato de carne

- Sobremesa

Ps



servico de esplanada:

Snack
Tosta Mista

Tosta de Atum
Tosta de frango
Prego no pdo
Picadinho

Hamburguer

Mariscos
Camardo ao alhinho

Camardo tigre grelhado
Lagosta Grelhada
Mexilho&es c/ recheio

Améijoas a bulhdo pato



Carta de Vinhos

Vinhos Verdes:

Terras de Amares - 5.00€
Casal Garcia - 7.50€
Muralhas - 10€

Quinta da Aveleda - 10.00€

Vinhos Maduros Brancos:

Encosta Favaios — Douro - 4€
Monte Velho - 7€
Alandra - 5.00€

Alto da Caroca - Reserva - 9€
Cabeca de Burro — 16€

Duas Quintas - 17.50€

Monte Velho - 8.00€

Marqués de Borba - 13€
Cartuxa - 30€

Planura reserva - 20€

Mazouco Reserva — 24€

Ps



Espumantes/Champanhe:

Fita Azul - 10€

Asti-Gancia - 10€

Casa da Tojeira Bruto Tinto - 30€
Murganheira Velha Reserva - 60€
Moet & Chandon - 75€

Dom Perignon Vintage 1995 - 500€

cerveja:

Abadia Rubi - 3.00€
Abadia Gold - 3.00€
Super Bock - 1.00€
Super Bock Stout - 1.00€
Super Bock Twin - 1.00€

Sumos:
Laranja (s/ gas) - 1.50€
Ananéds (s/ gas) - 1.50€

Coca-Cola - 1.50€
Seven-Up - 1.50€
Ice-Tea - 1.50€

Ps



Aguas:

Agua (s/ gas) - 2.50€
Pedras Salgadas - 1.00€

Vitalis Primiun Gourmet 1L - 5.00€

Digestivos:

Café/Descafeinado - 0.75€
Cha - 0.60€

Licor Beirdo - 3.00€
Bailey’s - 2.50€

Whisky - 3.50€

Whisky 18 anos - 6.50€
Whisky 20 anos - 10€

Cocktails:

Dry Martini - 3.50€
Grasshopper - 3.50€
Porto Flip - 2.50€
Black Russian - 3.00€
Margarita - 3.00€

Ps



